YNenu de  Noél
Dimanche 25 écembre 2016

Soupe de Champagne

AAccompagnée sa petite verrine de saumon frais et fumé , espuma de crustacé

&85>
Foie Gras YNaison compotée d'oignons a la coviande
YNouillettes de pain d'épices de JSeauce
Accompagné de son “Yerve du Coteaux du /agon

&&&
7 ournedos de lotte bretonne au jambon cru

Coulis de poivrons au paprika fumé
Accompagné de son “Yerre de Colombelle
&& S

Douceur au YNave de Champagne
&&S&
YNagret d'oie au miel et épices douces ,

Ecrasé de panais a la vanille et fruits secs
Accompagné de JZ3ordeaux Cour YNontessant
&8585
elice de la terve d' Cure et  Joir
et son YNesclun aux (Noix
&85>
e delice de (NVoél fagon forét noive
Accompagné de sa coupe de champagne
&& S
Cofé et sa Douceur

Prix par Personne: 65,00 €|

=rour de /) An

imanche 1ev _Janvier 2017

“Soupe de Champagne”

AAccompagnée sa petite verrine de saumon frais et fumé , espuma de crustaceé

&S& &
Lo déclinaison de la Sellevie

( foie gras , saumon fumé , magret fumé , compotée d oignons a la coviande )
Servi avee son “Verve du Coteaux du _/agon

&5& &

Filet de J30auf véduction au vin rouge , poivre de sichuan
Accompagné de St-Cmilion Chateau (Sa _Lfleur Fdichon

&S&&
Joire vdtie aux noix et bleu d' Auvergne

&S&S

9 Surprise du Chef patissier
Servie avec sa Coupe de Champagne
&S&S

Cofé et sa Douceur

Prix par Personne: 58,00 €



